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ΔΕΥΤΈΡΑ 15 ΙΟΥΝΊΟΥ 2026 | 20:00
Επιμέλεια μενού: Executive Chef Ηλίας Μιχαλόπουλος

Champagne Pairing: Μιχάλης Καγιάννης, White Spirits Brand Ambassador, 
Pernot Ricard & Γιάννης Τριμιντάνης, Head Sommelier, Bungalow 7 

Cigar Ritual: Νίκος Νικολαΐδης, Cigar Expert

WELCOME RECEPTIOƝ
COLONIAL ROYAL HIGHBALL

Perrier Jouet Grand Brut, Elyx, Italicus Rosolio di Bergamotto 
συνοδεία με: Davidoff Aniversario Special R

A M U S E - B O U C H E

SCALLOP
με φράουλα και yuzu dashi dressing

SMOKED SALMON
πατάτα rösti, κρέμα λεμονιού & χαβιάρι Royal Ossetra

MEƝU
S T A R T E R

SEA BASS CEVICHE
μαριναρισμένο σε μοσχολέμονο με σαλάτα 

από micro-greens και αβοκάντο 
Champagne Pairing: Perrier-Jouët Grand Brut

S A L A D  C O U R S E

YUZU MARINATED SHRIMPS
με πούδρα αυγοτάραχου, σαλάτα βασιλικής τρίχρωμης κινόα, 

πράσινο μήλο και ακτινίδιο 
Champagne Pairing: Perrier-Jouët Grand Brut

M A I N  C O U R S E

POACHED GROUPER
με πουρέ σελινόριζας, σπαράγγια, baby carrots, sauce beurre blanc 

με lemongrass και αυγά ιριδίζουσας πέστροφας
Champagne Pairing: Perrier-Jouët Blason Rose

D E S S E R T

MASCARPONE TART
Mascarpone crémeux, sablé, strawberry jus 

Pairing: Mini Kir Imperial
Perrier Jouet Blason Rose, Crème de Framboise

THE CIGAR RITUAL
DAVIDOFF GRAND CRU ROBUSTO

Pairing: Perrier-Jouët Belle Époque

Κόστος Συμμετοχής: € 190 / άτομο


